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PROCEDES

ACTUALITES

TRANSFERT

Agrana aménage son atelier de préparation de fruits

Spécialiste des préparations
de fruits pour produits lai-
tiers frais, Agrana a souhaité
limiter la pénibilité du trans-
fert de noix broyées sur son
site francais de Valence (26).
Ces produits sont condi-
tionnés ensachés, dans des
cartons de 20 kg. « Il était
essentiel de travailler sur
la posture des opérateurs
afin qu’ils ne levent plus les

cartons a bout de bras. Ils
peuvent étre amenés a vider
plusieurs dizaines de cartons
par jour », explique Pascal
Maneval, responsable amé-
lioration continue et indus-
trialisation.

Pour cela, la société a fait
appel a Apia Technologie,
qui a mis en place un poste
de chargement mobile. Doté
d’'une vis Transitube de deux

metres, celui-ci transfere les
noix de la trémie du vide-sac
jusqu’au container destiné a
alimenter la cuve.

PLUS D’ERGONOMIE

La présence d’une grille de
protection au-dessus de la
trémie sécurise 'opérateur
tout en limitant le risque
de transfert de corps étran-
gers. « La spire assure une

régularité du flux. A terme,
en améliorant le confort de
travail des salariés, nous
optimiserons notre produc-
tivité », confie-t-il. D’autant
que l'installation, utilisée
pour l'instant uniquement
pour les noix broyées, a été
dimensionnée pour trans-
férer d’autres matieres pre-
mieres. O



