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Grille vibrante de sécurité avec hotte de confinement
La toute nouvelle grille vibrante de sécurité 
(GVS) développée par Apia Technologie 
se décline désormais avec hotte de confi-
nement basculante. Rappelons que cette 
solution innovante pour le tamisage de 
sécurité a été lauréate des Trophées de 
l’innovation en mars dernier dans la caté-
gorie QHSE. Le jury a ainsi récompensé 
cette réponse innovante aux attentes des 
filières agroalimentaires qui souhaitent 
sécuriser leur matière première sans 
dégrader leur productivité industrielle. 
Avec l’ajout d’une hotte de confine-
ment, l’industriel a souhaité prendre en 
compte un phénomène bien connu dans 
les usines. Le dessachage des sacs de 
matières premières pulvérulentes génère 
couramment la dispersion de fines dans 
l’air et favorise ainsi l’empoussièrement 
de l’atelier autour du poste vide-sac. Ce 
phénomène est naturellement amplifié 
par le tamisage du produit. La hotte 
de confinement intégrée à la tablette 
repose-sac contient les poussières au 
moment du vidage du sac. Elle peut être 
connectée à un système d’aspiration 
centralisée. L’opérateur « craque » le sac 
sur la grille, puis ferme la porte étanche 
de la hotte pour lancer le tamisage et 
le transfert du produit. Cette solution 
de dépoussiérage présente plusieurs 
bénéfices, dont la réduction du risque 

explosif. Citons aussi les effets positifs 
sur le confort des opérateurs (moins 
d’inhalations de poussière et risque de 
chutes sur sol glissant amoindri), la sécu-
rité alimentaire (pas de pollutions croisées 
dans l’atelier), ou encore l’hygiène 
(nettoyages facilités). Cette version avec 
hotte conserve tous les atouts de la GVS 
avec simple repose-sac. L’ensemble de 
tamisage avec hotte se bride sur trémie 
neuve ou existante pour constituer un 
poste vide-sac sécurisé, ergonomique 
et hygiénique. Hyper compacte, la grille 
vibrante de sécurité s’adapte sur les 
vide-sac avec réserve tampon, tout en 
conservant une ergonomie au sol, sans 
passerelle ni marchepied. Même avec 
hotte, la grille vibrante de sécurité reste 
simple à installer, à utiliser et à nettoyer. 
En particulier, le large accès au tamis 
est un réel confort pour l’opérateur. La 
tablette avec hotte reste basculante pour 
préserver le démontage rapide du tamis.

Les bénéfices sont nombreux :

• limitation de l’empoussièrement ;

• sécurité alimentaire ;

• hygiène des lignes de production ;

• protection et confort des opérateurs ;

• réduction des arrêts de production ;

• limitation des pertes matières.
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